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Фами,лия, l.a.\l.я, отчество КАЛМЫКОВА АНОО ,ЩIО кЩенгральный

ДИНА МАХМУДОВНА инститчт
повышения квалифнкаrши

,\;tr,t lr,,;t,_,.t,ttLlя: 08,05.1 96l г. и профессиопальной

,А,окумент о предшествующем }роRне образоваrrия

Атгестат о срдrем обцем образовании

переIIодготовки)

I I pl t.to;tle н tlc t<

свидЕтЕльс,гв\,
tl tt lltlфсссlли llабсrчсгсl.
,\(),\iI.I l(]cTl1 с \ \,; l., ) llll,г( \

л.l 3324092206732

2l l0_1зз4

l l октября 202l го.ла
(мта выдачи)

l 1.10.202l

3а вр,uя обуIения сдя,l(а) зачеты, экза.\4ены по следyющи,\4 дисциплина,\4
(.rtоду,tям), прше,r.(а) 1чебщrо (производственное о6,\rчение)
и производствеЕIr}то практиIiч, итогов}.ю аlтестацию

Наи,ttенование предмс,тов
Итоювая
оцеяка

Правовые основы профессиональной
деятельности

Профессиона,rьные стандарты 25 отлично

Основы микробиологии, санитарии и
гигиены в пищевом производстве

Физиология питания с основами
товароведения продовольственньD(
товаров

Оборудование предприятий
обществеЕного питaшия

Основы кмькуJIяции и rleTa

Организация производства
предприятий общественного питация

Технология приготовлениJI бJIюд

Безопасность жизнедеятельности

экономические основы
профессиоЕальноЙ деятельности
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iIРИСВОЕНА КВАДИФИКДЦИЯ

Повар

Секрсгарь
l5

l0

lз

Обцее
количестао

часов

,tРгщы.

.влl0iF1.1 _

тЕJъ

Всего: 144 )ft{ебных часов
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